MENU du mois d’ OCTOBRE 2019
	
	POTAGES
	REPAS
	DESSERTS

	LUNDI 30/09
	Julienne
	Mignonette de porc sauce au thym
Potée aux carottes
	Dessert du jour

	MARDI  01/10
	Oignons
	Pâtes à la boscaïola,petit-pois et lardons
	Fruit

	JEUDI 03/10
	Velouté de céleri
	Boulettes sauce liégeoise
Compote, frites

	Dessert du jour

	VENDREDI 04/10
	Bouillon de légumes
	Brandade de poisson aux petits légumes
	Yaourt

	LUNDI0 7/10
	Cresson
	Saucisse de campagne, sauce moutarde
Potée aux poireaux
	Dessert du jour

	MARDI 08/10 
	Potiron
	Pâtes au jambon et fromage
	Fruit

	JEUDI 10/10
	Epinard
	Roulade de chicons au jambon

Purée
	Dessert du jour

	VENDREDI 11/10
	Tomates-boulettes
	CONGE CONFERENCE PEDAGOGIQUE
	Yaourt

	LUNDI 14/10
	Andalou
	Mignonette de porc, potée aux choux frisés
Sauce aux thym
	Dessert du jour

	MARDI 15/10
	Cerfeuil
	Pâtes poulet-épinards crème
	Fruit

	JEUDI  17/10
	Velouté de champignons
	Boudin grillé,compote,purée
	Dessert du jour

	VENDREDI 18/10
	Bouillon de légumes
	Waterzooi de poisson
Pommes de terre persillées
	Yaourt

	LUNDI 21/10
	Poireaux
	Tranche de jambon grillée
Potée aux oignons et aux lardons
	Dessert du jour

	MARDI 22/10
	Julienne
	Pâtes à la bolognaise
	Fruit

	JEUDI 24/10
	Crème de chicons
	Vol au vent maison

Pomme de terre au four
	Dessert du jour

	VENDREDI 25/10
	Epinard
	Filet de poisson sauce au vin blanc 
Purée au brocoli
	Yaourt


	TOUS LES ALLERGENES CI-DESSOUS SONT SUSCEPTIBLES

	DE SE RETROUVER DANS CES PLATS
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